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KAZ CIGERI EZMESI

Kullanilacak malzeme (8 kisilik): 700 gr kaz cideri, 200 gr tereyagi. Yarim litrelik bir kutu jelatin, 50 gr mantar, 1
defne yapragi, 100 gr dilimlenmis i¢cyagi, yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapilisi: Ezme kalibi iyice yikayip kurulanir ve buzdolabina konur. Mantarin zari, limonlu suyun i¢inde
¢ikarildiktan sonra dilimlenir (istenirse dilimlerden bazilan degisik bigimlerde kesilebilir). Sonra mantarlar limonlu
suyun i¢inden sizilerek ¢ikarilip icine su konulmus kiiguk bir kapta bir stire dinlendirilir. Jelatini hazirlanir ve
buzdolabinin diginda sogumaya birakilir. Jelatin katilasmadan soguyunca buzdolabindan kalip ¢ikarilir, dibi ve
kenarlari jelatine bulandiktan sonra kalip buzdolabina konur. Kaliptaki jelatin donunca buzdolabindan ¢ikarilir.
Jelatine bulanan mantarlarla kalibin dibi ve yanlari sislenir. Sonra kalibin dibine ve yanlarina biraz daha jelatin
sUrildikten sonra kalip buzdolabina konur. Diger tarafta kaz cigeri yaglanndan ayriimadan bol suda iyice
yikanir. Suyu sGzuldikten sonra tuzlanip biberlenir. Sonra bunlar igyadi dilimlerine iyice bastirilarak sarilir ve
yagda bulanmis atese dayanikli bir cam tabaga yerlestirilir. Defneyapradi da konulduktan sonra kabin kapagi
OrtalUr ve orta derecede 1sitilmig firna sirdlUr. Ara ara kaz cigerleri sislenir. Sis sokuldugunda bir damla bile kan
¢ikmayincaya kadar kap firinda tutulur. Ciger iyice pisince firindan ¢ikarilp kiicik parcalar halinde dogranir,
ezilerek ince delikli tel sizgegten gegirilir. En az bir saat 6nce buzdolabindan ¢ikariimis ve sicakta iyice
yumusamis tereyagdi genis porselen bir kaseye konur ve ¢irpilarak iyice képdrtillr, azar azar ¢ok hizl bir
bicimde karigtirilan kaz cigeri ezmesine katilir. Cigerle tereyadi iyice karisinca mantarlarin dinlendiriimesinde
kullanilan su katilir. Tadina bakilir. Gerekirse biraz daha tuz ve karabiber katilir. Birkag defa daha karigtirildiktan
sonra bir fincan kadari bir kenara aynlir, kalani buzdolabindan ¢ikarilan kaliba bogaltilir. Usti jelatinle 6rtilUp
buzdolabina tekrar konur. Bir kenara aynlan kaz cigeri ezmesi karigimi krema siringasina doldurulur. Servisten
Once cigerin konulaca@i servis tabaginin ¢evresi kaz cigeri ezmesiyle istenilen bigimde suslenir. Ustline kalan
jelatinden dokdlur, servis tabagi buzdolabina konur. Jelatinli kaz ezmesi donunca kap dolaptan ¢ikarilir ve yarim
dakika kadar kaynar suyun icinde tutulduktan sonra servis tabagdinin tam ortasina basasag yerlestirilir. Kalip
¢ikarildiktan sonra tabak servisin yapilacadi zamana kadar buzdolabina konur.
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