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KAZAYAKLI BOREK

1 kg. kazayagi

1 kase karigik peynir

1 sogan

4 yufka

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi tereyagi
2 yumurta

1 tutam ¢oérekotu

Tuz

Karabiber

Kazayaklarini doggrayip icine doranmig sodanlari, tuzu ve peynirleri ekleyip elinizle iyice ovusturarak yumusatin.
Bu sekilde biraz beklediginde de yumusayacaktir. Bir bitlin yufkayi yayip i¢ine hazirladiginiz hargtan serpip rulo
yapin. Tepsinize ortasindan baslayarak dolayin. Tim yufkalar bu sekilde sarip tepsiye dolayin.Diger tarafta
sUtl, tereyadi ve yumurtay! girpip bdreginizin Gzerine dokin. Gérekotunu her yerine serpin. Bu sekilde yarim
saat dinlendirip 180 derecede nar gibi olana kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:114616 « adi:Kazayakl Borek « génderen:Goksen « indirme tarihi:01.05.2024 - 13:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaz-ayakli-borek-vt3215
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kazayakli-borek-114616.jpg
http://www.tcpdf.org

