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KAYTAZ BOREGI (HATAY)

Yarim paket yas maya

1 tath kasidi toz seker

1 su bardagi su

1 Turk kahvesi fincani zeytinyagi
2 yemek kagsigi sirke

Un

Tuz

Zeytinyagd! (hamuru agmak igin)
Igi igin:

200 gram kiyma

1 bas sogan

Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi biber salgasi

2 yemek kagsigi nar eksisi
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

2 cay kasigi tuz

2 cay kasig! karabiber

Oncelikle hamur malzemelerini bir kaba alin ve yodurun. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edeceksiniz.
Hamuru 20-30 dakika dinlendirin.

Hamur dinlenirken kaytaz boregi i¢ harcini hazirlayin. Soganlari minik minik dograyin ve diger malzemelerle i¢
harci yogurun.

Dinlenen hamuru bezelere ayirin. Her beze igin elinizi zeytinyagina siirin ve agin. Kare sekil verin. Sekil
verdiginiz hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine dizin.

Boreklerin i¢ine kiymali harci yerlestirin. Kizarana kadar 6nceden isitilmig 180-200 derece firinda pigirin. Kaytaz
béregdi hazir.
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