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KAYTAZ BOREGI (HATAY)

Yarim paket yas maya

1 cay bardagdi ilik st

1 tath kasigi seker

2-3 su bardagi un

3 yemek kasigi zeytinyadi
3 yemek kasi§i tereyagi

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

300 gram kiyma

3 adet orta boy sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 yemek kasigi nar eksisi

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Sitd ihstinn. icine sekeri ve mayayi ekleyip iligtirin.

Diger yanda unu yogurma kabina alip ortasini havuz gibi agin.

Mayali suti igine ilave edip kenarlardan ortaya dogru toparlayarak karigtirin.

lyice kariginca tuzunu ilave edin.

Hamuru unladiginiz tezgaha alip gerekirse biraz daha un ilave ederek kulak memesi kivamina gelene kadar
yogurun.

Hamuru Gzerini nemli bir bezle érterek mayalanmaya birakin.

Sogani yemeklik dograyin.

Kiyma, baharatlar, salga ve nar eksisiyle bir araya getirip yogurun.

Firnni 180 dereceye ayarlayip isitin.

Tereyagini eritip icine zeytinyagini ekleyin ve karistirin.

Mayalanan hamuru 10 bezeye ayirin.

Tezgahi yaglayip bezelerden birini Gzerine koyun.

Elinizle bastirarak yassilastirip ve Uzerine yeniden yag surin.

Bezeyi elinizle ya da merdaneyle mimkin oldugunca inceltin.

Hamuru rulo geklinde sarip kendi etrafina dolayin. Bosta kalan ucunu altina kivirin.
Uzerine hafif¢ce bastinp kiymali har¢tan bol miktarda koyun.

Yeniden Uizerine bastirarak kiymalarin hamur katlarinin arasina girmesini saglayin.
Ayni islemi tim malzemeye yapin.

Hepsini yaglanmis firin tepsisine dizin.

Firnni 180 dereceye ayarlayip isitin.

Kaytaz boreklerini 25-30 dakika kadar pisirin.

Finndan alip ilk sicagi gectikten sonra servis edebilirsiniz.
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