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KAYTAZ BOREGI (HATAY)

Milli E@itim Bakanhg!

1 kg un

4 yemek kagig! tereyagi

1 cay bardagi zeytinyagi
1 su bardagi yogdurt

1 cay kagigi karbonat

Igi igin:

350 gram yagsiz kiyma

1 tath kasidi domates salgasi
1 kahve fincani nar eksisi
Karabiber

Tuz

Elenen una; zeytinyaQ, tereyagi, yogurt, tuz ve karbonat eklenerek yogrulur ve yarim saat dinlendirilir.
Kiyma, ince ince dogranmis soganlar, salga, tuz, karabiber ve nar eksisi ile i¢ harg hazirlanir.

Dinlenen hamurdan ceviz biyUkliginde bezeler alinip eritilmis tereyagina batirilir ve yufka inceliginde agilir.
Yufkanin iki ucu, birbirinin Gstline gelecek bigcimde énce ikiye sonra dorde katlanr.

Yufkanin Ustline hazirlanan i¢ hargtan sdrdlir, Uzerine tereyagi gezdirilir.

Orta i1sida 30 dakika pisiriniz.
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