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KAYTAN KEBABI

1 paket Pili¢ Ince Gogus (serit kesilmsg)

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi targin

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigi yenibahar

1/2 cay kasig karanfil

1 adet blyUk boy sodan (piyaz dogranmisg)
Tuz (arzu edilen miktarda)

Tereyagini kisik ateste eritin. igine targin, karabiber, yenibahar ve karanfili katip bir kez karistirin.
Tereyagina, sodan ve etleri katip iyice harmanlayin.

Soganl etleri yaglanmis firin kabina yerlegtirin, énceden isitiimis 180°C firinda 15 dak. pisirin.
Sicak servis yapin.
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