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KAYTAN KEBABI

1 kg. koyun eti (but béliminden),
3 karanfil,

3 soganin suyu,

3 cubuk targin,

2 sogan (ince kiyllmis),

1 ¢corba kasigi tereyag,

yeteri kadar tuz, biber, yenibahar,
1 demet maydanoz.

Etten 10 santim uzunlugunda ince ve enli serit halinde parc¢alar ¢ikariniz. Sogan suyu, tuz ve biberle ogusturup
10 dakika birakiniz. Sonra kebap sislerine uzunlamasina gegiriniz. DévilmUs tar¢in, yenibahar ve karanfilin
icine tereya@i atip iyice yogurunuz, sisleri orta ateste ¢evirdikge, bundan lzerine siriiniz. Yalniz sigleri bir defa
¢eviriniz. Kizarinca tabaga aliniz, servis yaparken kenarina maydanoz ve sogan salatasi koyunuz.
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