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KAYSERI YAGLAMASI

100 Gr Sana Klasik

5 Su Bardagi un

2 Adet sogan

1 Demet maydanoz

1 Tath Kagigi tuz

1 Tath Kagi§i biber salcasi
1 Corba Kasi§i zeytinyagdi
1 Tath Kasigi kirmizi biber
1 Yemek Kagigi domates salgasi
1 Gorba Kasi§i maya

250 gr kiyma

2 Adet sivri biber

Kuru maya un ile karigtiriir.Sonra diger hamur malzemeleri zeytinyagdl, yeterince su ve tuz katilip yumusak bir
hamur yapilir.15-20 dakika bekletilir.Hamurdan bezeler alinip,tabak buyuikltginde agilip
yagsizteflontavadapigirilir. Birtavadakiyma,sogan,bibervemaydanoz kavrulur.lgerisine salga eklenip karigtirilir.1
cay bardagi kaynamis su eklenip biraz pisirilip atesten alinir.Bir tepsiye ekmek konur.Uzerine karigimdan
sUrdlur.Ayni islem harg bitene kadar devam eder.Ucgen seklinde dilimlenerek servis yapillir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 26.03.2024
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