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KAYSERI YAGLAMASI

250 gr kiyma

1 adet sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

2 yemek kasidi margarin
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi pul biber
1 tath kasidi salga

4 bardak un

1 paket kuru maya

1 cay kasigi tuz
Yeteri kadar 1lik su

Un, maya ve tuz birlegtirin yeteri kadar su ilave edip yumugak hamur hamur yogurun, tzerini 6rtip kabarmasini
bekleyin. Hamurdan cevizden biraz blyuk pargalar alip yemek tabagi buydkliginde agin. Inceligi lahmacun gibi
olmali. Tavada agilan hamuru arkal 6nl yag koymadan pisirin. Hamur bitene kadar ayni islemi yapin. Sogan,
biber ve domatesleri ince dograyin. Tavada énce sodanlar kavurun, kiymayi ilave edin onu da kavurduktan
sonra biber, domates ve baharat, tuzunu ilave edin. Kiymali harg¢ sicakken pisirdiginiz hamurun Uzerine kagikla
sriin, diger hamura da surip Ust Uste koyun, bu islemi hamur bitene kadar koyun. Dérde kesip sarimsakli
yogurtla servis yapin.
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