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YAGLAMA (KAYSERI)

https://www.sabah.com.tr

Hamur icin:

1 kgun

1 tath kasidi kuru maya
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Aldig1 kadar ilik su

1 corba kasigi tuz

Harci igin:

1 kg orta yagl kiyma
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 adet sogan

5 adet sivri biber

4 adet carliston biber

2 adet kirmizi biber

3 adet domates

2 ¢orba kagiJi salgca

1,5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Pul biber

Hamur igin un, maya, sivi yag ve tuzu yogurma kabina alin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene
kadar 1lik su ekleyin ve yogurun. Uzerini nemli bir bezle drtiin ve 15-20 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz
bulyUkliginde bezeler koparin ve bir oklava yardimiyla servis tabagi blyukligunde agin. Yapismaz yuzeyli bir
tavada 6nll arkali kizartin. Hamur bitene kadar bu isleme devam edin. Harci i¢in kiyilmis sogani sivi yag ile
birlikte bir tencereye alin ve kavurun. Kiyilmis biberleri ilave edin ve 1-2 dakika daha gevirin. Kiyma ve kabuklari
soyulup, kiip dogranmis domatesi katip kavurmaya devam edin. Salga ve suyu ekledikten sonra tim malzeme
Ozlesene kadar kaynatin. Tuz ve baharatlan katip, tencereyi ocaktan alin. Pisirdiginiz hamurun Uzerine
hazirladiginiz kiymali i¢ hargtan surtin ve hamur ile i¢ harg bitene kadar isleme devam edin. Yaglamalari st Uste
koyun ve keserek servis yapin.
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