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KAYSERI YAGLAMASI

4 su bardagi un

1 adet yumurta

1 su bardagi ilik su

1 tath kasigi tuz

1 paket tereyagi

Ici Igin;

2 adet kuru sogan
250 gr. kiyma

3 ¢corba kasidi siviyag
15-20 dal maydanoz
Karabiber

Tuz

Uzeri Igin:

1 kase yogurt

2-3 dig sarimsak
Tuz

Yumurta un, su ve tuzdan olusan yumusak kivama yakin bir hamur yapilir. Hamur dinlenirken i¢ hazirlanir. Gok
ince dogranmig soganlar, siviyagda kavrulur. Kiyma eklenir, suyunu salip ¢ekene kadar pisirilir. Tuz, karabiber
katilir, kiyilmis maydanoz eklenir, atesten alinir.

Dinlenen hamurdan limon kadar parcalar alinir, oklavayla teflon tava ¢apinda (25-30 cm.) acilir. Teflon tavada 2
ylzii yagsiz pigirilir. Daha sonra 2 ylzl tereyaguyla yaglanir, servis tabagina 1 adet pismis yaglama, tzerine
kiymali i¢ olmak Uzere kat kat, 4 kat konur. Bu sekildeyken keskin bir bigakla arti seklinde dérde kesilir. Uzerine
sarimsakli yodurt konarak servise sunulur.
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