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YAGLAMA (KAYSERI)

Hamur igin:

4 su bardagi un

Tuz

Yarim paket yas maya

Su

Harci igin:

300 gram kiyma

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 yemek kasigdi tereyad (istege bagh)
2 adet sogan

3 adet domates

Tuz

Karabiber

1 yemek kagigi salca
Yarim ¢ay bardagi su
Sosu igin:

Sarimsakli yogurt

Un, tuz ve mayay! bir kaseye koyup yavasca su ekleyerek yogurun.

20 dakika mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamuru kiglk bezelere ayirin ve ince bir sekilde agin.

Actiginiz hamurlar tavada ya da sacda pigirin.

Pisirme iglemi bittikten sonra kiymayi kavurun.

Soganlar kiiguk kigUk dograyip ilave edin.

Sivi yag ekleyin.

Domatesleri kiip kiip dograyip salga ekleyerek bir middet pismeye birakin.
Tuz, karabiber ve yarim ¢ay bardag! su ekleyip biraz daha pigirin.

Pisen yufkalarin arasina i¢ harci ekledikten sonra kat kat koyun ve bir bicak yardimi ile kesin.
Daha sonra sarimsakli yogurt ile servis edin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 27.04.2021
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