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KAYSERI YAGLAMASI

Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 tath kasigi tuz

Su

Ici Igin:

2 adet kuru sogan
250 gr. kiyma

3 ¢corba kasidi siviyag
15-20 dal maydanoz
Karabiber

Tuz

Hamur icin un, tuz ve alabaildigi kadar su katilarak orta sertlikte bir hamur yodurulur.

Hamur biraz dinlendirildikten sonra ceviz kadar pargalar yuvarlanir, oklava ile servis tabagi buydkliginde agilir.
Isiya dayanikli bir tava isitilarak agtigimiz hamurlar iki tarafl olarak pigirilir.

I¢i icin, sodan ince ince kiyllir, bir tencereye yag konur, soganlar kavrulur, biraz yumusadiktan sonra kiyma atilir,
beraberce kavrulur.

Maydanozlar ince ince kiyilir, pisen kymanin tzerine eklenir, tuz ve karabiber serpilir, biraz ¢virdikten sonra
atesten alinir.

Pisen sa¢ ekmeklerinin biri alinir, lzerine ince bir sira i¢ serilir, onun da Uzerine tekrar bir yufka ekmegi ve onun
da Uzerine tekrar bir sira i¢ yayilir.

Bu sekilde bitlin yufka ve icler bitirilir. Sicak olarak sofraya gétardlir.

© lezzetler.com tarif no:147377 » adi:Kayseri Yaglamasi « génderen:i « indirme tarihi:27.04.2025 - 01:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayseri-yaglamasi-vt12104
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kayseri-yaglamasi-147377.jpg
http://www.tcpdf.org

