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KAYSERI TAVA

1 kg yagdh koyun eti (kli¢Uk kugsbasi dogranmis)

3 orta boy ince kiyllmis sogan

3 orta boy kabuklari soyulmus, ince dogranmis domates
1 bag maydanoz (ince kiyilmig)

1 cay kasigi kekik

Taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

Koyun eti kiigUk kugbagi dogranir.

Ince kiyilmig sodan, domates, tuz, biber eklenir.

Etlerin terbiyelenmesi icin ince kiyilmig sodan, domates, tuz, biber elle karigtirilir.

Firinisisi 130 dereceye getirilir, kiremit alinir biri ters yatirilir, igine etler konur ve diizgiince yayilrr.
Uzerine 6teki kiremit kapak gibi kapatilir, bir tepsiye yerlestirilir.

Firina slrerek 1,5 saat pigirilir.

Pisen kebap firindan alinip Gstteki kiremit kaldirilir.

Biraz kuruca olan bu kebabin Gzerine ince kiyilmig kekik ve maydanoz serpilerek servis edilir.
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