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KAYSERI TATLISI

Fevziye SUrmeli

Yaklasik 5 su bardagi un

1 paket eritilmis sogutulmus tereyagi
1,5 su bardagdi déctlmis ceviz

3 corba kagiJi tahin

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay kasigi karbonat tozu

1,5 cay bardag pekmez

Yarim su bardagi su

3 -4 damla limon suyu

TOm sam fistik

Kare bir tepsiyi yaglayin. Pekmez disindaki malzemeleri kasik yardimiyla yavas yavas karistirin.Hamuru igine
alip 1-2 santim kalinlikta sikilagtirarak yayin. Sicak firinda yaklasik 25 dk. firinlayin. Bigakla baklava baklava
kesin. 5 dakika oda sicaklijinda bekletin. Sicakken Gzerine su,pekmez ve limon suyunu karigtirip gezdirin. 1-2
saat dinlendirdikten sonra servis yapin.
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