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KAYSERI SUCUGU (KAYSERI)

Kayseri BlyUksehir Belediyesi

800 gr dana dos

200 gr kuzu eti

125 gr sarimsak

50 gr tatl toz biber

25 gr acl toz biber

15 gr kimyon

15 gr yedi bahar

15 gr tuz

2 metre kuru bagirsak

Etleri kiyma makinesinde bir kere ¢ekin.

Sarimsaklari tuz ile iyice dévun.

Tdm baharatlari, ddvilmis sarimsak ve 2 ¢ay bardagi suyu kiymaya ilave edip en az 15-20 dakika yodurun.
Yogdurdudunuz kiymayi bir kaba alin ve agizini hava almayacak sekilde kapatip buzdolabinda bir gece bekletin.
Kuru bagirsaklar soguk suda yumusayincaya kadar bekletin.

Kuru bagirsagin icine ondan daha dar bir silindir sokup hava alacak yer kalmayacak sekilde dinlenmig kiymayi
10-12 cm.[Zlik pargalar halinde doldurup uglarini mutfak ipi ile baglayin.

Hazir olan sucuklari uzun bir ipe baglayip serin hatta riizgarli bir yerde 3 ila 5 guin arasi kurumaya birakin.
Daha sonra hazir olan sucugu, halka halka dograyip az yagda kavurarak servis edin.
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