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KAYSERI MANTISI

yarim kilo un

2 adet yumurta
tuz

Ic Malzemesi
250 gr. kiyma

1 adet sogan
tuz

karabiber

Unu yumurta ve biraz tuzla birlikte kati bir hamur halinde yogurun. iki pargaya ayirip her pargay yufka seklinde
acin ve yufkalardan kig¢uk kareler kesin. I¢ malzemeyi ¢ig olarak karistirin. Kare hamurlarin igine bir cay kasigi
i¢ koyarak buzdurln. Bir tencereye su ve biraz tuz katarak atese koyun, hazirladiginiz mantilari bu suda bir
tasim kaynatin. Mantilari kevgire alin, stizilince servis tabagina alin, Gzerine sal¢al sos ve sarimsakli yogurt
dokerek servis edin.
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