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KAYSERI KOFTESI

Zuhal Aytug

250 g Kiyma

1 Adet Sogan )
2 Dilim Beyaz Ekmek Igi
1 Adet Yumurta Sarisi

2 Adet Domates

2 Dis Sarimsak

1 Corba Kasig Tereyadi

Kiyma ile kalin kéfteler hazirlanir. Patatesler soyulup kalin dilimler halinde dogranir ve tereyaginda yari kizartilir.
Patates dilimleri giivece dizilir. Uzerlerine spiral seklinde hazirladigimiz kéfteler ve domates dilimleri yerlestirilir.
Finnda pisirilir. Kiyilmig maydanoz ile stslenerek servis yapllir. Sosu icin 2 domatesin kabuklari soyulup
cekirdekleri atilir, kii¢Uk bir tavada da tereyagi eritilerek sarimsaklar ilave edilir. Tuz karabiber ile
lezzetlendirilerek koftenin Uzerine dokullr.
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