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KAYSERI KOFTESI

Yarim kg yagh kiyma

1 adet kuru sogan

2 dilim bayat ekmek igi

1 adet yumurta

Kimyon, karabiber ve tuz
4 adet orta boy patates
2 adet domates

Uzeri icin:

1 cay bardagi su

5 yemek kasi@i sivi yag

Patates, domates ve yag disindaki malzemeler birlegtirilir ve 8-10 dakika yogrulur. Yarim saat dinlendirilir. Bu
arada patatesler soyulur, 1 santim kalinliginda, tekerlek seklinde dogranir. Yaglanmig firin tepsisine yan yana
dizilir. Yuvarlak sekillendirilmis kofteler patateslerin Gzerine konur. Uzerlerine halka dogranmis domatesler
konur. Yag ve su gezdirilir. 190 derece firinda 45 dakika pisirilir.
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