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KAYSERI KOFTESI

Malzemeler:

Yarim kg koftelik kiyma
1 adet kuru sogan

2 dilim bayat ekmek igi
3 adet patates
Kimyon, tuz, karabiber
Uzeri icin:

1 ¢orba kasigi salca

1 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag
Tuz, karabiber

Yapimi:

Rende sogan, kiyma, ufalanmig bayat ekmek i¢i, baharatlar 5-6 dakika boyunca yogrulur. Yarim saat
dinlendirilir. Bu arada patatesler soyulur, yuvarlak dilimlenir, yaglanmis tepsiye dizilir. Patateslerin tizerine
yuvarlak sekil verilmis kofteler konur. Ust malzemesi iyice karistirilir ve kéftelerin Gzerine gezdirilir. Tepsi
Onceden isitilmig 190 derece firina verilir. Kéfteler kizarana kadar pigirilir.
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