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KAYSERI KOFTESI

500 gr. koyun kiymasi,

3 domates,

1 sogan,

yarim ¢ay kasigi kimyon,

1 yumurta,

yeteri kadar tuz, karabiber, yenibahar,
1 demet ince kiyilmis maydanoz,

1 dilim ekmek i¢i,

2 corba kasiJi sadeyag.

8 patates,

Bir tencerede kiyma, ince kiyllmis sogan ve maydanoz, islatiimig, yumurta, tuz, kimyon, karabiber, yenibahar, bir
kahve fincani su beraber iyice yodurulur.

Patatesler soyulur, bir santim kaliniginda yuvarlak kesilerek tuzu suya atilir, yikanir. Bir pecete ile kurulanir.
Tavaya sadeyag konur eritilir. Patatesler bir dakika kadar yagda birakilir. Tepsiye ¢ikarilarak yanyana siralanir.
Uzerine yuvarlanmis yumurta blyukliginde koéfteler konur, iki santim kalinhginda kesilmis domates konur, orta
Isidaki firinda pisirilir. Tabagda ¢ikarilir, Gzerine maydanoz serpilir, sicak servis yapllir.
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