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KAYSERI KOFTESI

300 gr. dana kiyma
1 adet sogan

1 adet yumurta

2 dilim bayat ekmek
1 cay kasigi karabiber-kimyon
1 ¢cimdik karbonat

1 tutam tuz

4 adet patates

4 adet domates

5-6 adet sivri biber
200 gr.yag

Patatesleri soyup halka halka dograyin, arkali 6nlii yagda hafif kizartin.

Firnna girebilecek tepsiye daire seklinde dizin.

TOm Koéfte malzemelerini yogurma kabima alin, kéfte harcini iyice yogurun.

Hargtan ceviz blyutkliginde pargalar alarak yuvarlayin, hafif bastirp patateslerin tGzerine dizin.

Finniizgaraya ayarlayin patateslerle birlikte dizilen kéfteleri arkali 6nlG pisirin.

Finndan ¢ikarip Usttine domatesleri dizin, biberleri tepsinin ortasina yerlestirin, domatesler pisene kadar firinda
tutup, sicak servis edin.
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