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KAYSERI GUVECI (KAYSERI)

Kayseri BlyUksehir Belediyesi

7 adet patlican

400 gr dogranmig koyun eti
4 yemek kasigi tereyagi

1/2 gay bardagi zeytinyagi
1 cay bardagdi sicak su

7 adet sivri biber

3 adet domates

3 adet kuru sogan

2 bag sarimsak

1 tath kasidi domates sal¢asi
1 ¢orba kasigi biber salgasi
1 cay kasigi seker

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

Patlicanlari alacall soyup parmak parmak dograyip tuzlu suda 20 dakika bekletin.

Bir gliveg igine koydugunuz etlerin Gzerine tereyagi ve zeytinyagini ilave edin.

Suyunu geken etlere salgalari ilave ederek kavurun.

Dogranmig sodan, patlican, biber ve domatesleri Gizerine ekleyin.

Sarimsaklari biitlin olarak ilave edin.

Tuzu ve suyu ilave edip kapagdini kapatin.

Kisik ateste 1,5 saat pisirin.

10 dakika dinlendirdikten sonra servis edin.

Arzu ederseniz etleri kavurup tim malzemeyi koyunca, 180 derece firinda 1,5 saat pisirerek de
hazirlayabilirsiniz.
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