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KAYSEPI (KOCAELI)

2 su bardagi kurutulmug marddm erigi
1 su bardagi su

1.5 su bardagi tozseker

30 gr tereyagdi

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz igi

1. Kurutulmug miirdiim erigini yikayip tencereye alin. Bir miktar su ekleyip yumusayana kadar pisirin. Suyunu
sliziin ve eriklerin ¢ekirdeklerini gikarin. Tencereye alip 1 bardak kaynar su ekleyin. Uzerine sekeri ilave edip
pisirin.

2. Bir tavada tereyagini eritin. Erikleri servis tabagina alip tizerine tereyagini gezdirin. Ceviz i¢i serpistirip sicak
olarak servis yapin.
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