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KAYSEFE (YUSUFELI ARTVIN)

2 su bardagi tamas kurusu

1 su bardagindan 2 parmak eksik seker
1 yemek kasidi tuzsuz tereyagi

3 su bardagi su

Tamas kurusu birkag kez yikanir.

Yikanan tamas kuru tencereye konulur.

Tenceredeki tamas kurusunun Ustiine 3 su bardag sicak su ilave edilir.
Suyla beraber kaynayan tamas kurusunun lzerine seker ilave edilir.

15 dakika kisik ateste pisgirilir.

Suyuyla beraber servis tabagina alinip lizerine dévilmus ceviz ilave edilir.
Yag tenceresinde eritilen tereyagi Uzerinde gezdirilir.

Suslenerek servise hazir héle getirilir.

Not: Tamas kurusu, kurutulmus eriktir. Yéresel adi tamas kurusudur.
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