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KAYSEFE (MALATYA)

Malatya Valiligi

2 kg agl kabuk

2 yemek kagsigi tuzsuz tereyagi

1 avug veya ¢ay bardadi toz seker
1 su bardagi ceviz

1 cay bardagi su

Asi kabuklari, soguk suda iyice yikayin.

Kapakli bir tencereye koyup Uzerine toz seker, su ve tereyadi parcalari koyarak kisik ateste kayisilar yumusayip
suyunu ¢ekinceye kadar pigirin.

Servis tabagdina bosaltip tabak biyUkligiine gore yayin ve Uizerini iri ddvilmis cevizle kaplayin.

Ik olarak servis yapin.

Not: Agl, kayisinin ikiye agilarak glneste kurtulmus halidir. Hogaf veya tatlilarda kullanilir. Dogal bir tathidir. igine
koyulan seker miktari, arzuya gore degisir. Istenirse sekersiz de pigirilebilir.
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