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KAYSEFE (ARTVIN)

malzemeler

1 kg kuru kayisi

1 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyad
1 su bardagi ceviz ici

Yapiligi

Oncelikle kuru kaysilari iyice yikayip tencereye koyun. Uzerine toz seker ve 2 su bardagi suyu ekleyip ¢ok kisik
ateste kayisilar yumusayip suyunu ¢ekene kadar pisirin. Haglanan kayisilari servis tabagina dizgiince
yerlestirin. KG¢Uk bir tavada tereyadi eritip kizdirin igine dévilmus cevizleri ilave edin. Bir sefer karistirip ocaktan
alin. Cevizli tereyagdini kayisilarin Uzerinde gezdirdikten sonra servis yapin.
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