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KAYPAK CORBASI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Un 1/2 Kg.

Tereyad! 1 yemek kasigi
Domates salgasi

Pul biber 1 yemek kasigi
Tuz

Nane

Un ve tuz su ile karigtinlarak bir hamur yogrulur. Yufka agcilir. Yufkanin igine az ugra (un) serpilir. Yufka ikiye
katlanarak 6nce 1 cm eninde boylamasina sonra bir cm boyunda olmak Uzere enine kesilir, (veya 4 cm. eninde
seritler halinde kesilir. Sonra tiggen olarak tekrar kesilir.) Tencereye su ve tuz konularak kaynatilir. Hamur
pargalari suya katilip pisirilir (suyun bir kismi bagka bir sekilde kullaniimak Gzere ayrilir). Bir tavada tereyadi, pul
biber ve domates salgasi kizdirilir. Gorbanin uistiine dokilerek karistirilir. En Gste nane serpilir.
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