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KAYNARSULU KEK

MAZLEMESI :

6 yumurta

2 su bardagi seker

3 su bardagi un

1 su bardagi kaynar su

1/2 su bardagi margarin

1 su bardagi ceviz ici (dévilmUs)
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

HAZIRLANISI

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Sonra yag ve suyu ilave edin, dévilmUs ceviz i¢ini malzeme icine karigtirin. En
son un, vanilya ve kabartma tozunu koyup, yaglanmis kek kalibina bogaltin. 170 derecelik firinda pisirin.(pisme
slresi; 35 dakika)(yumurtalar oda sicakliginda ve un mutlaka ince elekte elenmelidir, daha iyi sonug olabilmeniz

icin.)
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