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KAYNAR (TARSUS MERSIN)

3 parca zencefil

3 parca havlican

1 tath kasidi yenibahar
1 tath kasidi karanfil

3 adet ¢ubuk targin

3 litre su

600 gr toz seker

1 kase ceviz igi

Baharatlar bol suda yikayarak stiziin. Uzerine suyu ekleyip ocaga alin. 1.5 saat kadar kisik ategte kaynatin.
Sizlp sekerini ekleyin. 1-2 dakika da sekerle beraber kaynatip ocaktan alin. Uzerine bolca ceviz veya istege
gore fistik ekleyerek servis yapin. 2 Stizme isleminde ge¢ kalinmasi targinin etkisiyle kaynarin kivaminda siinme
yasamaniza neden olabilir. Tane baharatlari stizdikten sonra ¢épe atmayin. Bir tabak igerisinde kalorifer
peteginin Gzerine koyarsaniz kurudukca o mis kokusunu vermeye devam edecektir.
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Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 27.05.2021
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