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KAYNAR (ADANA)

2 kdk havlican

2 kok zencefil

3 ¢cubuk targin

10 adet karabiber

10-15 dis karanfil

7 su bardagi su

1 su bardagi pekmez ya da toz seker
10 adet kakule

Uzeri icin:

DévilmUs ceviz

Buyukge bir tencerede su ve pekmezi kaynatin.

Tdm baharatlar tilbentten bir torbaya koyup tencereye sarkitin.
45 dakika da baharatlarla kaynatin.

Suyu eksilirse igine su ilave edebilirsiniz.

Icecedi bardaklara boldstirin.

Dévulmus cevizi bardaklarin Gzerine serpin ve servis edin.

Not: Kaynar, Anadolu&apos;da lohusa serbeti ya da kirmizi serbet olarak bilinen igcecegin Adana&apos;daki ad.
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