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KAYNAR (ADANA)

Duygu Ozcan

4-5 gubuk targin

1 avug kadar yeni bahar ve karanfil

2-3 kok zencefil

2-3 kok havlican

istege gore seker (2 kilo kadar tavsiye ederim)
5 litre su

Temiz bir tllbent

Ceviz igi (dévilmis)

Baharatlarin hepsini temiz bir tilbentin igerisine koyup bohga gibi baglayalim. Derin bir tencereye 5 litre suyu
koyup baharatlari igerisine atalim. Sekerini de ilave edip kisik ateste 2-3 saat rengi koyulagincaya kadar iyice
kaynatalim. Koyu bir renk aldiktan sonra ister sicak ister soguk ikram edebilirsiniz. Uzerine ceviz i¢i dokerek

servis yapabilirsiniz.
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