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KAYNANA GOR TATLISI

8 adet kare milféy hamuru
1 su bardagi ceviz

1 adet yumurta beyazi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Serbet kaynatilir, bir kenara birakilir. G6zilmus milféy hamurlarinin kenarina ezilmig ceviz konur ve rulo yapilir.
Her rulo, bigakla 5 esit pargaya kesilir. Firin kabina dizilir. Uzerine yumurta sarisi surdlir. 190 derece firnda
kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢ikinca serbet gezdirilir. Gekince ikram edilir.
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