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KAYNANA DILI

4 adet patlican

2 yemek kasigi mayonez
1 yemek kasigi hardal

2 tane kirmizibiber
Kasarpeyniri

3 tane domates
Kizartmak igin:

Siviyag

Patlicanlar uzun uzun keselim ve tuzlu suda bekletelim daha sonra kagit havlu arasina alip kurulayin.

Sivi yagimizi kizdiralim patlicanlarimizi kizartalim.

Kizaran patlicanlariniz dan birini tezgaha yayalim Ustine mayonez ve hardal dan olusan sosu surelim.

Daha sonra bir ucuna dilimlediginiz domates kirmizi biber ve kasar peyniri dilimini koyalim ve saralim kirdanla
aclimamasi igin tutturalim.

Servis tabadina alalim biberli yagi Gizerinde gezdirin ve servis yapalim.
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