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Ayse Tuter

3 yumurta

1,5 su bardag toz seker
1 su bardag st

1 su barda@i aygicek yagi
3 tath kasig kakao

1 su barda@i findik ici

1 kabartma tozu
Vanilya

Alabildigince un

Krema igin:

1 paket krem santi

1 su bardak st

Istenen renk gida boyasi
Hindistancevizi

KAYNANA CATLATAN

3 yumurta sekerle kar gibi olana kadar cirpilir. Sit, yag, kakao, vanilya, findik i¢i ve kabartma tozuyla birlikte,
aldigi kadar unla kek kivaminda bir hamur yapilir. Kigtk kagit kaliplara birer corba kasigi dolusu konur. 170
derece 6nceden isitilmig firinda pigirilir. Bir kiirdan ile kontrol edilir. Kiirdan kuru gikiyorsa pigmis demektir. Kek
sogumaya birakilir. Krem santi, bir bardak st ile ¢irpilir. Igine bir fiske gida boyasi konur. Keklerin tGzerine
krema pompasi ile sikilir. Hindistancevizi ile stslenir servis yapilir.
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