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KAYNAMIS MEYVELI KEK

Gerecler:

150 gr karisik meyve kurusu
75 gr margarin

75 gr seker

200 grsu

1 cay kasigi karbonat

1/2 cay kasigi tuz

15 cm. capinda kek kalibini yaglayip, kenar ve dibine yagl kagit déseyin. Meyve kurularini, margarini, sekeri ve
suyu bir kaba koyun. Kaynama noktasina ulagtirip, 3 dakika kaynatin. Sogumaya birakin. Unu, karbonat ve tuzu
eleyip bu karigsima katin. lyice karigtirip hazirlanan kaliba bogaltin ve orta kizginliktaki firinda i¢ine batiracaginiz
kirdan temiz ¢cikana dek 1+1/2 saat pisirin. 5 dakika kalipta tuttuktan sonra sogumaya birakin.
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