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KAYNAMIS KOFTE

Kiymay!, sogan, tuz, karabiber ve bir avug piring ile karigtirip yuvarlak koéfteler yapiniz. Tencereye koyduktan
sonra, Uzerine maydanoz Kiyarak serpiniz. Uzerine varsa et suyunu (2 kepge), yoksa yag karigtiriimis suyu
koyarak orta ateste pisiriniz.
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