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KAYMAKLI YUFKA KATLARI

3 su bardagi un

1 su bardagi su
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 corba kasig seker
200 gram kaymak

1 cay bardagi ceviz ici

Derin bir kabin i¢inde un, su, tuz ve sekeri yumusak bir hamur oluncaya dek yogurun. Hamuru 15 dakika kadar
dinlendirin. Daha sonra tabak biyUkliglinde agin. Sag¢ tzerinde her iki ylzini de agin. Evlerde ocak Uizerinde
kullanmak igin saglar yaksa yapigmaz ylizeyli tavalar da ayni isi gérecektir. Tim yufkalari bu sekilde hazirlayip
aralarina kaymak siriln ve ceviz serperek kat kat dizin. Istenirse aralarina bal sirdlebilir. Ya da sadece kaymak
sUrip servis yapin. Tuzlu yapmak istiyorsaniz peynirleri az tereyagi ile ezip hazirlayin ve Gzerine sirGn.
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