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KAYMAKLI YOGURT TATLISI

4 adet yumurta

4 corba kasigi toz seker
1 su bardagi irmik

1 su bardag pirin¢ unu
100 gr. kaymak

2 cay kasigi karbonat
Serbeti igin:

2.5 su bardag toz seker
3.5 su bardag su

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 adet limonun rendelenmis kabugu

Yumurtalar ve toz sekeri, hafif ateste seker eriyene kadar girpin. Ocaktan alip irmik, piring unu, kaymak ve
karbonatla karistirin, yaglanmis firin kabina déktin. Onceden isitilimis 170 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar
pisirin. Serbeti igin, toz geker ve suyu kaynatin. Kaynayinca tereyagi ve limon kabugu rendesini ilave edip
ocaktan alin. Sicakken tatlinin tizerine gezdirin. Uzerini bir kapakla kapatip firina verin ve bes dakika daha
pisirin. Uzerine kaymak koyarak servis yapin.

ML® Kaymakli Muska icin tiklayin
ML® Kaymakli Muska Videosu
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