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KAYMAKLI VISNELI EKMEK TATLISI
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4 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker

3 corba kagsiJi tereyagdi

1 ¢orba kasigi toz maya

1 su bardagi ilik su

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta sarisi
Uzeri igin:

2 adet yumurta - ¢irpiimis
1 su bardagi sivi yag - kizartmak igin
1 su bardag@i visne receli
1 su bardagdi pudra sekeri
1 su bardagi kaymak

Mayayi ik suda hacmi iki katina ¢ikana kadar bekletin. Tereyagi, un, yumurta, sit, toz seker ve mayay
karistirarak yogurun. Yaglanmis ekmek kabiniza, hamurunuzu yerlestirin. Hamuru 2 saat oda isisinda
dinlendirin. 7 70 derecede isitiimig firinda, altin rengini alana kadar pisirin. Ekmeginiz soguyunca kaliptan
¢ikartarak dilimleyin. Cirpilmis yumurtaya bulayarak, kizgin yagda, her iki ylzeyini de kizartin. Uzerine pudra
sekeri serpin. Regel dokin ve kaymak ekleyerek servis yapin.
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