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KAYMAKLI VE PEYNIRLI PANCAR SALATASI

1 adet blyUk kirmizi pancar
50 gr lor peyniri

50 gr kegi peyniri

50 gr labne peyniri

1 adet limon suyu ve rendesi
2 ¢orba kasigl kaymak

2 dis dévilmuis sarimsak

2 adet ince kiyllmisg yesil sogan
Tuz

Pulbiber

1 tutam maydanoz

Kirmizi pancar tuz ve limon suyu ile bol suda kabuklari ile birlikte haglayin, haglanan pancarin kabuklarini soyun,
incecik yuvarlak yuvarlak kesin, stre¢ kapli bir kasenin igine ve yanlarina dizin, diger tarafta peynir cesitlerini ve
diger malzemeleri karigtirin kasenin igine doldurun en Ustline de bir tane haslanmig pancar koyun, iyice streg ile
kapatin buzdolabinda 2-3 saat bekletin, servis sirasinda ters gevirin ve streg'i ¢ikarin maydanoz ile siisleyerek
servis yapin.
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