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KAYMAKLI VE KATMERLI YASSI KADAYIF

1 kilo yassi kadayif

1 kilo seker

8 adet yumurta

250 gram zeytinyadi ya da tereyagdi
Kaymak

Hindistancevizi

Once yumurtalari bir kapta iyice ¢alkalamali, yadi tavada kizdirmali ve kadayiflari birer birer yumurtaya
bulayarak tavaya birakmalidir. Yassi kadayiflarin iki tarafi kizarinca tavadan alip yaglar stiztilmek Uzere kevgire
konulmalidir. Sonra, kadayiflari, kaynamakta bulunan koyu serbet igine, birer birer atip biraz beklemeli ve
tatlidan c¢ikararak tabaklara istif etmelidir. Katmerli olmalari i¢in Ust Uste konulacak yassilarin aralarina
kaymaklari soguk tatliya batirarak yaymalidir. Sonra, kapamalidir. Artan serbeti de bu kere sicak olarak
yassilarin tizerlerine gezdirmeli ve déviimus hindistancevizini de bolca Gzerlerine ddkerek servis etmelidir.

ML® Kaymakli Muska icin tiklayin
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