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KAYMAKLI VE FISTIKLI KATMER

3 su bardagi un

1 yumurta

2 yemek kasig! sivi yag
4 yemek kasigi sut

1 fiske tuz

Igi igin:

200 gr. kaymak
Gekilmis fistik

Toz seker

Yarim fincan sivi yag

Hamur malzemeleri ile aldigi kadar suyla yumusak bir hamur hazirlanir, Gzeri streglenerek yarim saat
dinlenmeye birakilir.

Sire sonunda hamur cevizden blyik pargalara bolinr.

Hamuru agmak igin bir tabakta un ve nigsata karisimi hazirlanir. Hamur karigsima bulanarak oklava ile acilir,
Uzeri firga ile gok az yaglanir.

Agilan hamurun iki ucu ortada bulusturulur, Gzerine dnce toz fistik, sonra toz seker serpilir, Gzerine parca parga
kaymak serpistirilir. Diger iki ucu da Ust Uste getirilerek, gézleme seklinde katlanir.

Teflon tavada iki ylzide pigirilir, servis tabagina alinarak Uzeri tereyagi ile yaglanir.
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