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KAYMAKLI UN KURABIYESI

1 paket margarin (oda sicakhginda)
3 yemek kasigi pudra sekeri

3 su bardagi un

2 tath kasig kaymak

Bir paket margarini ve U¢ yemek kasigi pudrayi yoguruyoruz ve sonrasinda 3 su bardadi unumuzu katiyoruz.
Hamuru yogurmaya devam ediyoruz.

Hamurumuz kulak memesi yumusakligina gelince hamurumuzu iki parcaya ayirip yuvarlak sekil veriyor ve
tezgaha koyup hamuru uzun gubuk seklinde yapiyoruz.

Elimizle hafifcene yassi olsun diye bastiliyoruz sonrasinda baklava sekli gibi yan kesiyoruz ve ¢atalla Ustiine
sekil verip yagli tepsimize dizip firina koyuyoruz.

Yaklasik 10-15 dk. arasinda 150 derecede pisiriyoruz.

Firini arada kontrol edip beyaz kalmasina fazla esmer olmamasina dikkkat ediyoruz.

Firindan ¢ikartigimizda elekle Ustline pudra sekeri serpiyoruz ve yemege hazir hale gelmis oluyor.
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