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KAYMAKLI TATLI ICI (PIRING UNLU)

500g st
1 kahve fincani piring unu
1 kahve fincani seker

SOtU bir tagim kaynatiniz. Piring ununu sttle az karigtirarak katiniz. En son sekerini koyup atesten aliniz.
Soguyunca kullaniniz.

Not: Hakiki kaymak firinda hamur piserken erir. Bu nedenle irmik veya piring unlu yalanci kaymakli i¢ kullanilir.
Bu igler hamurla beraber araya konup pisirilebilir. Hakiki kaymak ise tatl pisip surubunu g¢ektikten sonra ara
acllarak veya Ustlne tath surubuna bulanarak yerlestirilir. Bir baska sekilde ise, baklavanin katlar arasina
yumurta aki surilerek, sicaktan korunmus llle kaymak pargalari konulur ya da ayni baklavanin katlari iki ayr
tepside hargsiz pisirilip aralarina lUle kaymak konularak Ust Uste kapatilarak da yapilabilir.
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