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KAYMAKLI SULU POGACA

http://www.hurriyet.com.tr

2 adet blyuk boy yumurta (birinin sarisi Uzeri i¢in ayrilacak)
1.5 su bardadi ilk su

1 su bardagi sivi yag

2-3 yemek kagsigl gunlik st kaymagi

1 paket yas maya

2 tath kasigi toz seker

1.5 tath kasigi tuz

Oncelikle tiim sivilari toz sekeri ve mayayi yogurma kabina alip karigtirin. Ardindan kontrollii bir sekilde ununu
ekleyerek ele yapismayan ne ¢ok civik ne de ¢ok kati bir hamur elde edin. 30 dakika Uzerine stre¢ sarip ilik bir
ortamda mayalandirin.

Mayalanmis hamurdan arzu ettiginiz i¢ malzemeyi kullanarak istediginiz sekilde podacalar yapin. Tepsi mayasi
icin 30 dakika kadar dinlenmeye birakin. Mayalanmasi tamamlaninca tGzerine yumurta sarisi strtip ¢orek otu
serpin.

180 derecede I1sitiimig firnda pembelesene kadar pisirin.
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