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KAYMAKLI SOBIYET

1 adet yufka

3 corba kasIg! irmik

2 su bardagi sut

3 corba kagigI margarin
Dévulmus antep fistigi
250 gr toz seker

2 su bardagi su

St ve irmigi bir tencereye koyup, kivam olana kadar pigirin. Ayri bir yerde yag: eritin. Yufkanin Gzerine yag
siriin. Yufkayi ikiye katlayin. Tekrar yaglayin. Once 5 parmak kaliniginda seritler kesin. Sonra her birini kare
kare kesin. Aralarina irmikli karigim ve fistik igini koyup tiggen sekli verin. 200 derece firinda pembelesene kadar
pisirin. Diger yandan serbeti hazirlayin. Bu tatlida serbet soguk tatl sicak olacak. Uzerine fistik serperek
susleyin.
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