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KAYMAKLI SIGIR CORBASI

2 su bardagi pismis, kii¢lk pargalara ayriimig sigir eti
1 ¢corba kasigi sivi yag

1 paket bezelye ¢orbasi

1 fincan c¢ekirdekleri ¢ikariimig ince kiyilmis zeytin
2 ¢orba kagsi@i kiyilmig tath biber

2 ¢orba kasiJ! ince kiyilmis maydanoz

4 kasik kaymak

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 ¢orba kagiJi st

2 kahve kasigi tuz

1 kahve kagsi§i karabiber,kirmizi biber

1,5 bardak su

Once bir kaba bezelye corbasi ile bir bardak su koyarak agir ateste karistira karistira pisirin, yagi ve yarim
bardak suyu da ekleyin. Kaynamaya baglasin. Kaymagi 2 kagsik sutle ezin. Limonu da agir agir katarak karigtirin.
Kaymak hari¢ bitlin malzemeyi gorbaya atin. Atesi kisarak, zaman zaman karistirarak pisirin. Sonra kaymagi
agir agir katarak surekli olarak karistirin. Yemek suyunu ¢ekip koyulaginca ¢ukur bir kaba alarak hemen servis
yapin.

© lezzetler.com tarif no:125655 « adi:Kaymakli Sigir Corbasi « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:30.04.2025 - 16:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaymakli-sigir-corbasi-vt92596
http://www.tcpdf.org

