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KAYMAKLI SAKSI BOREGI

200 gr. kaymak

100 gr. tereyagdi

1 adet yumurta

1 su bardag st

2 adet yufka

200 gr. tuzsuz lor peyniri
1 tutam ¢oérekotu

Tereag), yumurtanin beyazi ve sut ile iyice karigtiriyoruz.

1 adet yufkayi ortadan ikiye kesip, 1 yarisini yaglanmig minik firin kapina fazlasi kenarlarindan ¢ikacak sekilde
seriyoruz.

Tereyagdl karnigimdan yufkanin Gzerine koyup, diger yufkadan parcalar alip, 2 sira kabin i¢erisine yerlegtiriyoruz.
Peynir ve kaymagi karistirip, 2 kat serdigimiz yufkalarin Gzerine koyuyoruz ve Uzerine ayni sekilde bir sira
yufka,lzerine tereyagl karisim seklinde yerlestirip,en Ustline de tereyagdl karisimdan gezdirip ,yumurta sarisi
sUrlyoruz.

Diger yufkayi da ayni sekilde hazirlayip, Gzerine ¢drekotu serpistirdikten sonra 170 derecede Uzerleri kizarana
kadar pisiriyoruz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 08.07.2021
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