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KAYMAKLI RECELLI COREK

3 su bardagi un

75 g margarin kiguk kipler seklinde dogranmis
s su bardag toz seker

1 tath kasidi tarcin

175 ml sUt; oda sicakhiginda

1 tath kasidi limon suyu

Yeteri kadar recel

Yeteri kadar kaymak

Firninizi 200 ° C[2lye 1sitin. Siite 1 tath kagigi limon suyunu ekleyip bekletin. Unu eleyip derince bir karigtirma
kabina koyun. Margarini ekleyin; karisim ki¢Uk kirintilar haline gelene kadar elinizle ufalayarak yagi una yedirin.
Seker ve tarcini ilave edip karistinin. Sttd karigima ekleyip homojen bir hamur elde edene kadar yodurun.
Hamuru unlanmig bir ylizeye alip 3 cm. kalinliginda agin. Hamuru, 5-6 cm. ¢apinda yuvarlak kalip (ya da bardak)
ile kesin. Corekleri firin tepsisine dizin. Bu asamada, tercihe gore, [Zcoreklerin[?] Gst yizlerine slit ya da yumurta
sarisi surlp toz seker serpebilirsiniz.

Gorekleri 6nceden isitilmis firinda 15-20 dakika firinlayin. Firindan ¢ikardiktan sonra 5-10 dakika kadar
dinlendirip cay egliginde tereyagi, kaymak ve regellerle servis edin.

© lezzetler.com tarif no:124450 « adi:Kaymakli Regelli Gorek « gdnderen:hit « indirme tarihi:11.04.2025 - 02:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaymakli-recelli-corek-vt91619
http://www.tcpdf.org

